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Samstagmenu

Temperierter Ziegenfrischkase auf Kiirbis-Chutney
mit Zwiebelkonfit und Kresse
3k kK %k k
Kalbsragout in Pfefferrahmsauce
mit Erdapfelpiree und sautiertem Romanesco
oder
Gebratene Lachsforelle auf Pastariso
mit sautierten Zucchini und Tomatennage

3k 3k 3k %k %

Creme Brilée mit einem Kern aus heilen Waldbeeren und Joghurteis

3-Gang-Menii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome

Sonntagmenii

Klare Rindsuppe vom Tafelspitz
mit Gem{se Julienne, Kaspressknddel und frischem Schnittlauch
% K K Xk Xk
Wiener Schnitzel vom heimischen Krduterschwein
mit Preiselbeermarmelade und Petersilienkartoffeln oder Pommes Frites
oder
Gebratenes Forellenfilet mit Mandelbutter,
Wurzelgemise und Petersilienkartoffeln

%k 3k %k %k %k

Hausgemachter Apfelstrudel mit VanillesolRe

3-Gang-Menii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome

Montagmenu

Vitello Tonnato, tirolerisch interpretiert - rosa Krauterschwein
mit Erdapfel-Senfcreme, Vogerlsalat und Radieschen

3k kK k%

Gebratene Hiihnerbrust

auf einem cremigen Pilzrisotto mit Zuckererbsen und Thymianjus

oder

Cremiges Spinat-Risotto

mit Triiffel-Wurzelgemiise und Tiroler Bergkase

%k 3k %k %k %k

Tiramisu mit Sauerkirschen und Walnusseis

3-Gang-Menii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome
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Dienstagmenii

Erdapfelcremesuppe
mit sautierten Champignons, Croutons und Salbeibutter
3k kK %k k
Rosa gebratenes Schweinefilet
auf cremiger Rucola-Polenta mit Zucchini und Rosmarinjus

oder

Tagliatelle mit Spinat,

sonnengetrockneten Tomaten und Bergkase

ok ok %k %k %k

Schokoladensoufflé mit heiRen Himbeeren und Stracciatella-Eis

3-Gang-Mentii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome

Mittwochmenii

Geraucherte Entenbrust
auf mariniertem Rotkraut mit karamellisierten Nissen
3k 3k 3k 5k Xk
Geschmorter Rinderbraten
mit sautierten Kohlsprossen und Semmelknédeln
oder
Gebratener Zander
auf Wurzelgemise-Dill-Velouté mit Rote-Riiben-Tagliatelle

%k 3k %k %k %k

Duett von Birne und Cheesecake

3-Gang-Menii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome

Freitagmenii

Kirbiscremesuppe mit Frischkase und Wildkrauterkipfel
3k kK k%
Gekochter Tafelspitz vom heimischen Rind
mit Cremespinat, Rosterdapfeln, Schnittlauchsauce und Apfelkren
oder
Knusprige Bergkase-Polenta
mit Ratatouille-Gemise und gelber Paprika

%k 3k %k %k %k

Nougattarte mit zweierlei Weichseln

3-Gang-Menii € 54 - Tischreservierung zwischen 17:30-18:00 Uhr - Sitzzeit bis 20:00 Uhr - 6 Tage pro Woche - Reservierung erforderlich
https://museum-restaurant.simply-olivia.restaurant/reservations/ger/welcome
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